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ТЕПЛОВОЙ ШКАФ
Правила безопасности для использования

 - Использование и очистка в нарушение приведенных и предусмотренных данной 
инструкцией указаний, считаются несоответствующими, и могут обусловить ущерб, 
травмы или смертельные несчастные случаи, обуславливает утрату гарантии и лю-
бых других существующих договорных отношений с изготовителем и его компа-
ниями и/или филиалами и освобождает Изготовителя от любой ответственности.

 - Устройство может использоваться детьми возрастом не менее 8 лет, а также лица-
ми со сниженными физическими, чувственными или умственными способностями, 
или не обладающими опытом или необходимыми знаниями, только под наблюде-
нием ответственного за их безопасность лица, или после того как ими были получе-
ны инструкции относительно безопасного использования устройства и осознания 
связанных с ним опасностей. Дети не должны играть с устройством. Очистка и об-
служивание предусмотрены для выполнения пользователем и не должны выпол-
няться детьми без присмотра.

 - Очистка и обслуживание предусмотрены для выполнения пользователем и не 
должны выполняться детьми без присмотра.

 - Дети должны находиться под присмотром в целях гарантии того, чтобы они не 
играли с устройством.

 - Данное устройство может использоваться только при низкой температуре для 
приготовления и/или хранения блюд, в соответствии с указаниями Изготовителя, 
на кухнях, предназначенных для промышленного и профессионального использо-
вания, квалифицированным персоналом, проходящим периодические подготови-
тельные курсы: любое другое его использование не соответствует предусмотрен-
ному назначению, поэтому считается опасным.

 - Если устройство не функционирует соответствующим образом, или при обнару-
жении его функциональных или структурных изменений, следует отключить его 
от системы электрического питания и обратиться в сервисный центр, авторизо-
ванный Изготовителем, не делая попытки ремонта собственными силами. При 
проведении ремонтных работ следует запрашивать использование оригиналь-
ных запасных частей Изготовителя. 

 - Несоблюдение данных норм может обусловить ущерб и травмы, в том числе смертель-
ные, а также обуславливает утрату гарантии и любых других существующих договор-
ных отношений с изготовителем и его компаниями и/или филиалами.
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ТЕПЛОВОЙ ШКАФ
Предварительные сведения

КАК ФУНКЦИОНИРУЕТ EVEREO®

Бактерии, ответственные за разложение продуктов питания, размножаются при 
температуре в пределах от 4 °C до 58 °C: в связи с этим до сегодняшнего времени, одним 
из наиболее распространенных методов консервирования было замораживание при 
температуре менее 4°C с последующей регенерацией продуктов.
Но что происходит при хранении продуктов при температуре свыше 58°C, даже в 
течение нескольких дней?
Чтобы ответить на этот вопрос, UNOX с применением знаний, полученных на основе 
собственного опыта, установил сотрудничество с департаментом физики материалов 
университета Пармы.
Интуиция, которая спустя годы исследований, становится научной точностью: продукты 
могут храниться в течение длительных периодов времени при температуре свыше 
58°C, без изменения вкусовых характеристик, посредством совмещенного и точного 
контроля температуры, влажности и кислорода. 
Родилось EVEREO®, устройство, разработанное для хранения продуктов при рабочей 
температуре в течение нескольких дней: это значит, что можно готовить блюда, сохраняя 
их горячими (в пределах от 63°C до 70°C) и подавать их в несколько секунд в любой 
момент дня, не заставляя посетителей ждать.
Все это в сочетании с микробиологической безопасностью, сохранением вкусовых ка-
честв приготовленных блюд и экономией времени и ресурсов.

При помещении в EVEREO продуктов с температурой ниже 60°C для тепловой обработки/
регенерации необходимо следить за температурой продуктов, обеспечивая соблюдение 
температурно-временного режима, в т. ч. в целях соблюдения установленных стандартов 
по уничтожению определенных видов микроорганизмов. 
Не использовать оборудование для хранения продуктов с начальной температурой 
ниже 0°C. В этом случае Evereo не может гарантировать соответствие температурно-
временного режима для уничтожения определенных видов микроорганизмов 
установленным стандартам.

РАБОЧИЕ РЕЖИМЫ

До 72 часов: консервирование (MULTI DAY MODE)
При использовании этого режима достаточно герметично закрыть приготовленные 
продукты, пока они еще горячие, используя простой вакуумный пакет или MULTI.Day 
Trays. 

EVEREO® автономным образом предлагает соответствующие настройки, используемые 
для наиболее распространенных продуктов: таким образом поддерживается натураль-
ная влажность блюд и их вкусовые качества.

* При использовании для хранения противней MULTI.Day Trays, если температура про-
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УПРАВЛЯЕМАЯ ПРОЦЕДУРА
A) Выбрать способ управления порциями	  стр.14
B) Установить рабочую температуру (set point)  	  стр.16
C) Выбрать рабочий режим и программу (уже присутствующую или новую) 	  стр.19
	 До 7 дней: консервирование порций в вакуумном режиме (MULTI DAY MODE)	  стр.20
	 До 8 часов: поддерживание температуры (SUPERHOLDING MODE) - открытые порции	  стр.26
D) Режим T.BOOST - подготовка продуктов для подачи	  стр.32
E) Запустить выбранную программу	  стр.34
F) Выключить устройство	  стр.50
G) НАСТРОЙКИ	  стр.54
H) Конфигурация и использование Evereo SAFE.Lock	  стр.60
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7 	

На приведенном с боковой сторо-
ны рисунке указана текущая темпе-
ратура в камере (на примере 64°C) 
и заданная (на примере 80°C).
После ее достижения поле темпе-
ратуры и приведенное с боковой 
стороны становятся зеленого цве-
та: EVEREO®  готов для использо-
вания.
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D) Режим T.BOOST - подготовка продуктов для подачи

Режим T.BOOST позволяет повысить 
температуру Evereo на определенный 
период времени таким образом, чтобы 
подогреть блюдо перед его подачей 
клиентам. 
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1 	Для нагрева продуктов, консерви-
руемых в Evereo, следует выбрать 
режим T.BOOST для начала нагрева 
до 80°C.

2 	Режим T.BOOST может автоматиче-
ски изменять время таймеров для 
их адаптации новым условиям каме-
ры. Параметр может быть активиро-
ван в меню настроек (стр. 59).

3 	Температура evereo приводится 
до 80°C и поддерживается на про-
тяжении определенного периода 
времени (2 часа по умолчанию). 
Параметры времени и температуры 
могут быть персонализированы че-
рез меню настройки (стр. 59).

4 	Можно отключить режим T.BOOST, 
выбирая иконку на экранной стра-
нице HOME..
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LANGUAGE 

Для изменения языка системы зайти в 
меню LANGUAGE и выбрать соответству-
ющий язык.
Посредством стрелок можно прокру-
тить экранные страницы.

DATE AND TIME 

Зайти в меню DATA AND TIME для уста-
новки даты и времени.

USB 

Для импортирования/экспортирования 
программ, фотографий и данных HACCP 
с EVEREO® можно пользоваться интер-
фейсом USB. Вставить флэш-карту в порт 
USB панели управления и войти в меню 
USB. Выбрать желаемую опцию.

ПОРТ USB НА ПЕРЕДНЕЙ ПАНЕЛИ.
Поднять силиконовый язычок и вставить 
флэш-карту USB

NETWORK 

При доступе в меню NETWORK существует 
возможность ввода настроек интернет-сое-
динения и получения обновления ПО.
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PREFERENCES 

UNIT OF MEASURE: 
Температура в °C или °F

PORTIONS VIEW: 
Режим визуализации порций (ПРОТИВЕНЬ 
или СПИСОК). Невозможно изменить визуа-
лизацию при функционирующем EVEREO®.

LOCKING: Подключает или отключает функ-
ции EVEREO® для ограничения действий опе-
ратора.
ON блокировка включена 
OFF блокировка выключена

LIST ORDER: Настройка порядка визуализа-
ции программ внутри архивов “MULTI DAY 
MODE”, “SUPERHOLDING MODE”.

T.BOOST: Установка времени и температуры 
режима T.BOOST.

STANDBY: Время выключения ЭКРАНА и СВЕ-
ТОДИОДА.

MY PHOTOS: Отображает/удаляет фотогра-
фии с флэш-карты.

BUZZER: Настройки звуковых сигналов 
EVEREO® (завершение программы, обратная 
связь при касании, аварийные сигналы) 

DAY DOTS: Настройка цветов для ежедневных 
порций (этикетки).

RESET: Удаление программ, температуры, пе-
резагрузка системы

UNIT OF MEASURE 

В меню UNIT OF MEASURE можно выбрать °C 
или °F
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PORTION VIEW  

Можно выбрать режим управления порция-
ми из опций TRAY VIEW или LIST VIEW. Выклю-
чить температуру и удалить текущие про-
граммы для доступа к данному меню.
Кроме того, в данном меню можно активи-
ровать или дезактивировать запрос о вводе 
количестве порций (при запуске программы) 
или запрос о вводе номера противня (только 
в случае выбора визуализации по списку)

LOCKING 

В меню LOCKING можно включить и выключить функции EVEREO® в целях ограничения 
действия оператора.
ON блокировка включена 
OFF блокировка выключена

Функции, которые можно дезактиви-
ровать:
LOCK START TIMER: 
Дезактивирует возможность запуска бы-
стрых TIMER.

LOCK SUPERSUPERHOLDING MODE: 
Блокирует доступ к архиву 
SUPERSUPERHOLDING MODE, препятствуя до-
ступ к открытым блюдам.

LOCK ADD NEW PROGRAM:
Отключает первую кнопку архивов для соз-
дания новых программ.

LOCK MODIFY PROGRAM:
Блокировка возможности изменения сохра-
ненной программы.

LOCK DELETE PROGRAM:
Блокировка возможности удаления сохра-
ненной программы.

LOCK DELETE PROGRAM IN REGEN: Блокиров-
ка возможности удаления программы при 
пастеризации.

CODE:
Пароль, используемый для запуска темпе-
ратуры менее 59°C. По умолчанию пароль - 
12345
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LIST ORDER 

Настройки меню LIST ORDER позволяют 
определить порядок визуализации порций 
внутри архивов.

STAND-BY 

ПАНЕЛЬ: Панель EVEREO® может перехо-
дить в резервный режим из соображений 
энергосбережения. Из данного меню можно 
активировать timer и определить время для 
выключения после периода простоя.
LEDBAR: СВЕТОДИОДЫ, освещающие камеру, 
включаются в момент открытия дверцы. Вы-
ключение может происходить при закрытии 
дверцы или определяя время для выключе-
ния.

BUZZER 

Настройки меню LIST ORDER позволяют ак-
тивировать звуковые сигналы с сигнализа-
цией:- Обратной связи при касании панели- 
Аварийного сигнала конца timer программы 
- Общих аварийных сигналов

MY PHOTOS  

В меню MY PHOTOS можно загрузить (или 
удалить) личные изображения
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DAY DOTS 

В случае использования этикеток для иден-
тификации порций в EVEREO®, могут быть 
определены цвета, присваиваемые дням 
(например, синяя этикетка для порций, вве-
денных в понедельник, желтые этикетки для 
порций, введенных во вторник
и т.д.).
Можно активировать данную функцию, выби-
рая первый квадратик рядом с днями.
При доступе к данной экранной странице, 
выбирается первая строка. Коснуться иконки 
цвета для установки Monday и автоматически 
применяется выбор и выбирается вторая оп-
ция списка (TUESDAY). 
В случае, если выбранный цвет уже соот-
ветствует дню недели, цвет присваивается и 
удаляется из дня, которому он принадлежал 
ранее.

RESET 

В меню RESET можно удалить все
сохраненные программы, удалить все темпе-
ратуры или данные (программы, температу-
ры, загруженные изображения).

T.BOOST 

Регулирует настройки времени, температуры 
и изменения таймеров для режима T.BOOST. 
Оптимальными параметрами для режима 
T.BOOST являются 80°C в течение 120 минут.
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H) КОНФИГУРАЦИЯ И ИСПОЛЬЗОВАНИЕ EVEREO SAFE.LOCK

ПРОЦЕДУРА ДОСТУПА  
SUPER USER 

Панель EVEREO® в режиме SAFE.Lock 
всегда заблокирована.

Для ее разблокирования необходимо 
ввести пароль из 4 цифр, указанный в 
руководстве, находящемся в упаковке 
устройства.
После разблокирования можно 
пользоваться всеми функциями EVE-
REO®.

 

ЗАГРУЗКА ПАРОЛЕЙ 
ПОЛЬЗОВАТЕЛЕЙ
1) Создайте текстовый файл в формате 
.txt, содержащий пароли пользователя.
-	 Пароли должны состоять из 5 

цифровых знаков (внимание 
пробелам); 

-	 Каждая строка файла должна 
начинаться с пароля.  

-	 После пароля можно ввести имя, 
соответствующее пин-кону, и 
выполнить контроль доступов, 
скачивая журнал регистрации 
доступов из меню USB.

Пример:

2) Сохранение файла:
- 	 На флэш-карте USB создайте папку и 

назовите ее “UNOXDIR”;
- 	 В папке UNOXDIR создайте еще одну 

папку и назовите ее “PINS”;
- 	 Затем сохраните в папке “PINS” 

текстовый файл, называемый “PIN_
CODES.txt”.

Пример:
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АВАРИЙНЫЕ СИГНАЛЫ

Символ Описание

Т
setpoint

Температура setpoint

T
S1

Температура, замеренная зондом S1

T
S2

Температура, замеренная зондом S2

С
реднее значение

Среднее значение температур S1 и S2

D
T

Разница температуры между S1 и S2

timeout Время выявления (общее)

t
black

Длительность blackout

t
door

Длительность открытия двери

t
repast

Длительность повторной пастеризации

Код Описание Условия
Отображаемая 
строка 
(АНГЛИЙСКИЙ)

WP01

Температура 
setpoint не дости-
гается в течение 
30 минут с запуска 
устройства.

1)	 Evereo ON

2)	 По меньшей мере, один зонд 
функционирует

3)	 Дверца закрыта

4)	 T
средняя

 < T
setpoint

5)	 timeout > 30 мин.

WARNING WP01 

LOW TEMPERATURE 
(HEATING ELEMENT 
ERROR)

WP02

Температура ниже 
set point при 
функционировании 
устройства.

1) Evereo ON

2) По меньшей мере, один зонд 
функционирует

3) Дверца закрыта

4) T
средняя

 < T
setpoint 

- 0.5°C

5) timeout > 30 мин.

WARNING WP02 

LOW TEMPERATURE 
(PRESERVE FOOD IN 
ANOTHER WAY)

WP03
Температура превы-
шает максимальное 
значение

1) Evereo ON

2) По меньшей мере, один зонд 
функционирует

3) T
S1

 или T
S2

 или T
средн.

 > 100°C

WARNING WP03 

HIGH TEMPERATURE 
(HEATING ELEMENT 
ERROR)

WP04
Зонд S1 поврежден 
или неисправен

1) S1 не замеряет/статус отказа

2) S2 функционирует правиль-
ным образом

WARNING WP04 

PROBEERROR (PROBE 1)

Тепловой шкаф определяет и извещает о следующих неисправностях аппаратных средств:
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ

Символ Описание

T
setpoint

Температура setpoint

T
S1

Температура, замеренная зондом S1

T
S2

Температура, замеренная зондом S2

С
реднее значение

Среднее значение температур S1 и S2

D
T

Разница температуры между S1 и S2

H
setpoint

Setpoint влажности

timeout Время выявления (общее)

t
black

Длительность blackout

t
door

Длительность открытия двери

t
repast

Длительность повторной пастеризации

Код Описание Условия
Отображаемая 
строка 
(АНГЛИЙСКИЙ)

WP05 Зонд S2 поврежден 
или неисправен

1) S2 не замеряет/статус отказа
2) S1 функционирует правильным 
образом

WARNING WP05 
PROBE ERROR (PROBE 2)

WP06 Поврежденные или 
неисправные зонды

1) S1 не замеряет/статус отказа
2) S2 не замеряет/статус отказа

WARNING WP06 
PROBESERROR 
(PRESERVE FOODIN 
ANOTHER WAY)

WP07 Вентилятор не функ-
ционирует

1)	 Evereo ON
2)	 S1 функционирует соответ-

ствующим образом
3)	 S2 функционирует соответ-

ствующим образом
4)	 D

T
 > 10°C

5)	 timeout > 30 минут

WARNING WP07 
FAN ERROR (PRESERVE 
FOOD IN ANOTHER 
WAY)

WP08 -- -- --

WP09 Влажный или неис-
правный зонд.

1)	 Evereo ON
2)	 Зонд не замеряет/статус 

отказа

WARNING WP09
PROBE ERROR 
(HUMIDITY PROBE)

WP10

Достигнута макси-
мальная темпера-
тура, допустимая 
предохранительным 
термостатом

1)	 Цифровой вход аварийного 
сигнала предохранительного 
термостата ВКЛ

WARNING WP10 
TEMPERATURE 
THERMOSTAT

WP11

Достигнута макси-
мальная допусти-
мая температура 
моторов

1) Цифровой вход аварийного 
сигнала термореле мотора 
ВКЛ

WARNING WP11 FAN 
THERMOSTAT
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Тепловым шкафом выводятся следующие предупреждения в отношении блюда:
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ТАБЛИЦА ВРЕМЕНИ ПАСТЕРИЗАЦИИ

Условие Зависит от Длительность  
пастеризации

120 мин. < t
black

 < 180 мин.

HAZ01

4 часа*

180 мин. < t
black

 < 240 мин. 6 часов*

t
black

 > 240 мин. 8 часов*

120 мин. < t
door 

< 180 мин.

HAZ02

4 часа*

180 мин. < t
door 

< 240 мин. 6 часов*

t
black

 > 240 мин. 8 часов*

* всегда проверять состояние блюда до начала фазы повторной пастеризации.

Примечания:

 - В случае, когда timer остаточного времени меньше времени повторной пастеризации, 
необходимого для гарантии целостности блюда, оно маркируется как ИСТЕКШЕЕ.

 - В случае если программа уже находится в фазе повторной пастеризации и происходит 
событие, нуждающееся в новой фазе повторной пастеризации, он маркируется как 
ИСТЕКШИЙ.

 - Начало повторной пастеризации или удаление представляют собой НЕ РЕВЕРСИВНЫЕ 
действия.
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ПЕРИОДЫ ПРОСТОЯ
В течение периодов простоя следует соблюдать следующие меры предосторожности: 
 - отключить устройство от системы электропитания;
 - рекомендуется протереть все поверхности из нержавеющей стали мягкой тряпкой, 

слегка смоченной вазелиновым маслом;
В начале повторного использования:
 - произвести тщательную очистку устройства и принадлежностей (см.главу Техобслужи-

вание на стр.72);
 - вновь подключить устройство к системе электропитания;
 - проверить устройство перед началом его повторного использования;

ПОСЛЕПРОДАЖНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ
В случае неисправности, следует отсоединить устройство от сети электропитания и об-
ратиться к Изготовителю.

СЕРТИФИКАЦИЯ
Декларация ЕС о соответствии электрооборудования
Изготовитель: UNOX S.p.A.
Адрес: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Заявляет под свою ответственность, что устройство
EVEREO™ Система хранения при температуре подачи 
соответствует требованиям Директивы машинного оборудования 2006/42/CE через 
следующие стандарты:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A15:2021
EN 60335-2-42: 2003 + A11:2012
EN 62233 : 2008

соответствуют требованиям Директивы электромагнитной совместимости ECM 2914/30/
CE:
EN 55014-1:2017 + A11:2020
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008
EN 61000-3-2:2014
EN 61000-3-3:2013
EN 61000-3-11: 2000
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3:2007 + A1:2011

ГАРАНТИЯ 
Установка данного устройства должна осуществляться авторизованным сервисным центром 
Изготовителя. Дата установки и модель оборудования должны документироваться конечным 
покупателем посредством письменного подтверждения или счета-фактуры на установку, 
выписываемого дилером или авторизованным сервисным центром Изготовителя. 
Гарантия Изготовителя распространяется на все неисправности, обусловленные дефектами 
происхождения или производства. Исключаются дефекты и неисправности, связанные с 
транспортировкой, несоответствующим хранением или техобслуживанием устройства, 






